Vorspeisen

Curry-Kokos-Schaumsuppe
mit Riesencrevette und gebratener Wassermelone

Schnecken in feiner Krauterbutter 6 Stlick

Biindner Chrutchrapfe 4 Stiick
mit Eierschwammli und jungem Lauch
(Spinatravioli nach altem Biindner Rezept)

Blattsalat, franzdsisches oder italienisches Dressing

Bunte Blattsalate mit Granatapfel, Beeren, Niissen & Kernen
an fruchtigem Orangendressing

Salat von Datterini Tomaten
an feinem Balsamico-Dressing mit Mozzarella di Bufala
frischem Basilikum & Zwiebeln

Casarsalat
knackiger Eisbergsalat, Speckwiirfel, Brotcrodtons,
Sbrinz und raffinierte Sauce

Gebratener Ziegenkadse
Auf Berglinsensalat an fruchtigem Orangendressing mit Feigen

Rinds- Carpaccio
mit feinem Thurgauer Rapsdl und Sbrinz

Tatar vom Swiss-Prime-Rind 70 gr.
Mit Wachtelspiegelei, gepickelten Spargel und Ribli
Garnitur von Blattsalaten, gerdstete Ruchbrotscheibe

Gut Ding will Weile haben:
Da unsere Kiichen-Brigade die Gerichte frisch zubereitet,
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22.--
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kann es zu Wartezeiten kommen. Wir danken fir Ihr Verstandnis!

Alle Preise in CHF & inkl. MwSt.



Hauptgang

Duroc Schweins- Steak 180 gr.
Eierschwammli in Rahmsauce, Quarkpizokel, Marktgemise

Kleine Portion 140 gr.

Auf der Haut gebratenes Schweizer Saiblingsfilet
An Weissweinschaum auf Beet von Blattspinat,
Eierschwammen, Pinienkernen & Cashew Niissen
Kartoffel - Selleriepiirée

Kleine Portion

Geschnetzelte Kalbs-Leber in Krauterbutter gebraten
Butter-Rosti

Kleine Portion
"Schanfigger Geschnetzeltes" vom Kalb mit Salsiz & Steinpilzen
Butter-ROsti

Kleine Portion

Kalbs Cordon bleu mit Rohschinken & Aroser Alpkase gefiillt
Quarkpizokel, Gemise

Geschmortes Kalbskopfbaggli an kraftiger Rotweinsauce
Kartoffel-Selleriepiirée & Marktgemiise

Gemiisebeilage gross
Gemiisebeilage klein

Herkunftsland Fleisch: Schweiz

Alle Preise in CHF & inkl. MwSt.
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Rinds Entrecéte "Hausart" 250 gr.
Wird auf einer feurig heissen Platte mit Krduterbutter serviert
Pommes frites & Gspanli-Dip

Rinds Entrecéte "Hausart" 200 gr.
Wird auf einer feurig heissen Platte mit Krduterbutter serviert
Pommes frites & Gspanli-Dip

Rinds Filet-Gulasch mit Eierschwammli in Krauterrahmsauce
Quarkpizokel, Mandelbroccoli

Rindsfilet 180 gr. mit Café de Paris-Kruste
Jus, Krduterschaum & Ol, Kartoffel-Krapfen, Marktgemiise

Rindsfilet 140 gr. mit Café de Paris-Kruste
Jus, Krauterschaum & Ol, Kartoffel-Krapfen, Marktgemiise

Biindner Chrutchrapfe (Spinatravioli) 8 Stiick
mit Eierschwammli und jungem Lauch

Spaghetti all* arrabbiata (Vegan)

Gemiise-Curry (Vegan) mit Susskartoffeln, schwarzen Berglinsen
& caramelisierten Niissen

Rosti
Knusprige Résti mit Gemiise

Résti vo do mit Aroser Alpkdse, Rohschinken

jede Rosti ist mit Spiegelei erhéltlich, pro Ei

*k*

Liebe Gaste, wir bereiten Ihnen gerne auch gluten- und

laktosefreie Gerichte zu.
Verlangen Sie die entsprechende Karte.

Alle Preise in CHF & inkl. MwSt.
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Kinderkarte

)

Himbeersirup (der 1 Sirup ist kosten|os) 2dl 1.~

ol Himbeersirup 5dl .50
Mineral hatur 7.7 dl 9.50
Hustee 11t 10.50

5dl 6.50
3dl 5.--
FuUr Kinder bis 22 Jahre
Kleiner Rieblisalat 4.
Jededek
Prannkuchen mit Apfelmus 2.~
Quarkpizoke| mit GemUse in Kase-Rahmsauce 14.-
Paniertes SChweinsschnitzel 16.~
Pommes frites, Gemuse
Rinds-Entrecote 1608, Krauterbutter 32.~-
Kartoffel-Krapfen, Gemlse
Kalbsgeschnetzeltes ,, SChanhfigger Art” mit Salsiz ¢ 29.--
Steinpilzen, Butter-ROsti
2 Stlick Wienerli 11.50
Pommes frites
1 Stlck Wienerli 9.
Pommes frites
Tomatenspaghetti ,,Mini“ 11.--
Pommes frites 7.
TRAuberteller (himm dir von Mamis Teller) 0.
pessert
~Billy Smarties” mit Smarties ¥ Rahm (%5 6.
Glace nach Wabhl
. . /
Barli mit Gummibarii & Rahm ¥ 6.
Glace nach Wabhl
Frappe r" 6.50

Glacearoma nach Wabhl

Winhnetou (Eis am Stiel) e 2.50
Alle Preise in CHF & inkl. MwsSt.

Maxibohpops (Eispralinen) E 5.~



